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CHEESCAKE PARFE

Malzeme:

1 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Pudra Seker
425 gram kiraz

2 cay kasigi Bizim Mutfak Misir Unu

1 corba kasigi su

200 gram slzme yogurt

4 adet kedidili biskivi

Pudrasekeri ve kirazlari sos tenceresinde seker eriyene kadar karistirin. Kaynamaya birakin. Atesten aldiginiz
tencerenin icindeki karisimin 2/3'0n0 bagka bir kaba ayirin. Sos tenceresinde kalan kirazi tekrar ocaga alin.
Elenmis misir ununu ve suyu ekleyin. Kaynayip baloncuklanana dek karigtirarak pisirin. Atesten alip 10 dakika
iimaya birakin. Bu sirada krem peyniri ve yogurdu kiiguk bir kapta iyice karistirin. Biskdvileri ikiye bdliin ve
ayirdiginiz kirazli sosla islatin. Servis kaselerin 3/4'Unu biskuvilerle doldurun, UGzerine kiraz sosunu dékin ve en
Uste krema-peynir karisimini koyun. Buzdolabinda 30 dakika beklettikten sonra nane ile susleyip servis yapin.
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