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CHEDDARLI JUMBO SOSISLI KOLAY PiZZA

2 adet Banvit Titstlenmig Cheddarl Pili¢ Jumbo Sosis
3 dilim Banvit Pilic Salam
Yarim adet Banvit Sucuk

1 corba kagigr misir

Yarim kapya

Yarim yesil biber

200 gr rende kasar (1 kase)
2 adet yufka

Sosu igin;

200 gr domates puresi

2 dig sarimsak

4 corba kasig! zeytinyagd!
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kasigi seker
Yanim cay kasig kekik
Uzeri icin roka

Firni 250 derece 1zgara ve fansiz modunda agin.

Sos igin 200 gr domates plresi, 2 dis sarimsak, 4 ¢corba kasigi zeytinyagdi, yarim cay kasigi tuz, yarim ¢ay kasigi
karabiber, yarim ¢ay kagigi seker ve yarim ¢ay kasidi kekigi mutfak robotuna aktarin. Karigimi 2 dakika robotta
cekerek tim tatlarin birbirine gegmesini saglayin.

Bir firin tepsisini ters ¢evirin. Uzerine 1 adet yufka agin ve yufkanin kenarlarini kopartarak bir gember olugturun.
Gikan pargalari yufkanin ortasina yayin. 2. yufkayi da pargalarin Gzerin ekleyin.

Yufkanin Gzerine hazirlanan domates sosunu siriin ve tzerine 200 gr rende kagar, 2 adet ince ince kesilmig
Cheddarli Jumbo Sosisleri, pargalara ayrilmig 3 dilim Banvit hindi fiime, yarim ince ince kesilmis Banvit sucugu,
1 corba kasigi misir ve halkalara kesilmis biberleri ekleyin.

Pizzanin kenarlar hafif i1slatarak sikica sarin ve bir gcember olusturun. Firin tepsisini firinin alt bélimine
yerlestirin. 10-15 dakika i¢inde alt tabani renk almig olacaktir. Eger isterseniz 1 tutam daha kasar ekleyip firinin
st béliminde 2 dakika daha pisirebilirsiniz.

Servis ederken Ulizerine roka eklemeyi unutmayin.
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