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CHEDDAR SOSLU CITIR SOGAN

https://www.haberturk.com

3 blylk sogan

2 adet yumurta

100 ml stt

200 gramun

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi sarimsak tozu
Yarim ¢ay kasigi karabiber
Peynir sosu:

20 gram tereyag!

1 cay kasigi un

Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber
125 ml stt

75 gram cheddar peyniri (yaklasik 5 ince dilim)

Soganlarinizi yikayin ve disini soyun. Soyduktan sonra soganlarinizin bag kismini kesin.

Yuvarlak bir althgin Gzerine koyarak dnce soganinizi ortadan ikiye bdélin. Daha sonra cevirip diger ydnden ikiye
bélin, yani sogani dért pargaya bolin.

Bu asamada sodani dagiimamasi igin sikica tutun ve tekrardan ¢evirip bos kalan yerden ortadan baélun.
Soganinizi bélecek yer kalmayana kadar cevirerek bdlmeye devam edin.

Tdm soJanlarinizda bu islemi bastan sona tekrarlayin, daha sonra sodanlari su dolu bir kaba alin ve 1 saat
kadar sogumaya birakin.

Bu sirada bir kabin igerisine ununuzu, tuzunuzu, sarimsak tozunuzu, karabiberinizi ve kirmizi toz biberinizi alip
hepsini birbirine karigtirin.

Bagska bir kap ¢ikartin ve icerisine yumurtalarinizi kirin, Gzerine stttint de dékup ¢irpin.

Daha sonra soguttugunuz soganlarinizi suyun iginden ¢ikartin ve un karigsiminiza ekleyerek her yerine un
gelecek sekilde soganinizi una bulayin.

Una buladiktan sonra sodaninizi yumurtal karigimin i¢erisine atin ve her tarafini bu karisimla kaplayin.

Daha sonra sogani tekrardan un karisimina koyun ve her yerini una bulayin. Her yerini una buladiktan sonra
fazla unu atmak icin sogani hafifce kabin igine vurup kestiginiz yapraklarini agin.

Tdm soJanlara ayni islemi uyguladiktan sonra hepsini kizartmak icin bir kaba alin. Bu sirada derin bir tencereye
sivi yaginizi ekleyip isitin.

Isinan yaginizin altini orta atese alin ve igerisine soganinizi atip kizartmaya baglayin.

On tarafi kizaran sodaninizi ters gevirip diger tarafini da kizartin.

Kahverengi donik sari rengini aldiginda ocaktan alin. Bu sirada peynir sosu igin bir tavayi ocada alin ve altini
orta ateste acin.

Icine tereyagini ekleyin ve eriyince icerisine unu ekleyip iyice karistirin. Daha sonra igine kirmizi toz biber ekleyin
ve karigtirin.

Bu agamada Uzerine st dokiin ve kaynayip biraz kivam alana kadar karigtirin.

Son olarak Uzerine cheddar peynirlerini ekleyip karigtirin. lyice kivam aldiktan sonra peynir sosunuzu bir kaba
aktarin.

Kaba aldiginiz sosu, soganlarinizin yanina ekleyerek servis edebilirsiniz.
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