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CHEDDAR PEYNIRLI TAVUK CORBASI

2 adet havug

2 adet yesil dolmalik biber

2 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet sogan

1 adet paprika biberi

1 adet kereviz sapi

1 yemek kagigi un

3 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi sut

2 yemek kagidi Ravika Zeytinyagi
100 g cheddar peyniri

Tuz, karabiber

Sogan, havug, kereviz saplari ve biberleri ince ince dograyin. Bir tencerede tereyagdini kizdirin ve dogramig
oldugunuz malzemeleri yaklasik 10 dakika kadar soteleyin. Igerisine unu ekleyip kavurma islemine devam edin.
Tavuk suyunu, siitl, tuzu ve karabiberi ilave edip 10 dakika kadar pigirin. Son olarak rendelenmis cheddar
peynirini de ¢orbaya ilave edin ve servis edin.
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