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CHEDDAR PEYNIRLI FIRIN MAKARNA

400 g tam bugdayh burgu makarna
4 g zeytinyagi

3 g himalaya tuzu

10 g edamame fasulye

5 g bezelye

5 dal kereviz

10 g Antep fistigi igi

45 g Pinar Labne

30 g Pinar Cheddar Peyniri
2 g rendelenmis muskat

1 adet yumurta sarisi

2 litre suyu tencereye aktarin. Su kaynayinca zeytinyagini, edamame fasulyeleri, dogranmis kereviz saplari,
bezelyeleri ve tuzu ekleyin.

Birka¢ dakika kaynattiktan sonra makarnayi ilave edin. 8 dakika hagladiktan sonra suyunu siizin.

Suyunu slizdiigiiniiz sebzeli makarna karigimini firin kabina aktarin.

Bir kapta yumurta ile labneyi ¢irpin. Rendelenmis muskati ilave edip biraz daha ¢irpin.

Hazirladiginiz labneli sosu sebzeli makarna karigiminin tizerine ddkin. En son rendelenmis cheddar peyniri ve
Antep fistiklarini serpin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda, 6 dakika kizartin.
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