CHEDDAR PEYNIRLI FIRIN MAKARNA

https://www.elele.com.ir

500 gr bukle makarna

30 gr tereyagi

2 yemek kagigi un

300 ml sit

1-2 cay kasigi toz hardal

Karabiber

250 gr rendelenmis cheddar peyniri
Tuz

Makarnayi tuzlu kaynar suda haglayip suyunu siiziin ve sicak olarak saklayin. Tereyagini tencerede orta ateste
eritin. Unu ekleyip devaml karigtirarak kavurun. Yavasca sutu ekleyip bekletmeden hardal tozunu ilave edin.
Koyulagana kadar yaklasik 5 dakika karistirin. 200 gr peyniri ekleyip karistirmaya devam edin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin. Makarnayi sosa ekleyip iyice karigtirin. Firina dayanikl bir servis kabina makarnayi
doldurun ve lzerine kalan cheddar peynirini serpip 180 derecede isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
Sicak servis yapin.
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