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CHEDDAR PEYNIRLI BROKOLI CORBASI

2 Yemek kasigi Pinar Geleneksel Tereyadi
1 orta boy sogan

2 dig sarimsak

Yaklasik 6 su bardadi kadar brokoli

2 orta boy patates

1 blyUk havug

4 su bardagi sebze veya tavuk suyu

1,5 fincan Pinar Cheddar Peyniri

Tuz

Karabiber

Ik olarak tereyagini orta boy bir tencerede orta ategte eritin, ince ince dogranmig soganlari ekleyin ve
yumusayana kadar pigirin. Ardindan sarimsaklari ekleyin ve karistirarak bir dakika pisirin. Iri iri dogranan
brokolileri, rendelenen havuclari ve kiip kiip dogranan patatesleri ekleyin. TUm malzemeleri birkag kere
karistirdiktan sonra sebze veya tavuk suyunu ekleyin. Damak zevkinize gére tuz ekleyin.

Kaynamaya bagladiktan sonra tencerenin kapagini agarak kisik ateste pismeye birakin. 10-15 dakika boyunca
sebzelerin yumusamasini bekleyin.

Sebzeler yumusadiktan sonra tencereyi atesten alin ve rendelenmis Pinar Cheddar Peyniri&apos;ni ekleyin ve
eriyene kadar karistirin. Corbanin purlzsuiz kivama gelmesi igin blender kullanin.

Istege goére karabiber ekleyerek corbanizi servise hazir hale getirebilirsiniz.
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