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CHEDDAR DOLGULU SOSISLI SANDVIC

1 adet Lezita Sosis

1 adet sosisli ekmegi

1 adet julyen dogranmis,
karamelize edilmig kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi hardal

1 yemek kagigi mayonez

1 yemek kasigi ketcap

1 adet dilimlenmig kornigon tursu
2 dal ince kiyilmig Frenk sogani
2 yemek kagsidi aycicek yagi

2 dis ezilmis sarimsak

5 dal ince kiyilmig maydanoz

2 dilim cheddar peyniri

2 yemek kasigi rendelenmis kasar
2 dilim haglanmig misir

Bir kasede maydanoz, aygicek yagi ve sarimsagi karigtirn. )

Ust kdselerinden keserek sosisli ekmeginin ortasini bosaltin. Igine maydanozlu sosu dékiin. Uzerine dilim
cheddar peynirlerini ekleyin.

Ustiine kornison tursuyu, Lezita Sosisi ve rendelenmis kasar peynirini ekleyip 200 derecelik firinda 10 dakika
pisirin.

Bir kasede mayonez, ketcap, hardal ve kiylmig Frenk soganini karigtirin.

Firindan ¢ikan sosisle birlikte misir ve sosu tabada koyarak servis edin.
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