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CHAPLI KEBAP (PAKISTAN)

500 gr. kiyma

1 adet domates

2 adet kuru sogan

2 corba kagsiJ! kisnis

1 corba kasig karabiber

2 ¢orba kagiJi taze kisnis

3 ¢corba kasiJi nar eksisi (orijinalinde tohumu kullaniliyor)
1 cay bardagdi sivi yadi kizartmak igin

1 ¢corba kasigi hardal

Tuz

Sogan ve domatesi ¢cok ince dograyin. Baharatlar, dogranmis sogan ve domatesle karistirarak yogurun. Karigimi
2 saat buzdolabinda beklettikten sonra elinizle kéfte seklini verin. Sivi yagda gevirerek kizartin. Dogranmis
soganla beraber servis edin.
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