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CHAMPIGNY

250 gram has un

1,50 desilitre su

5 gram tuz

250 gram kayisi receli

50 gram vanilyal toz seker (pastalar Uzerine kokulu seker serpmek igin)

Bu pasta; ya pek ince (yumurta sarisi bol) yahut kalinca hamur yapraklarindan yapilir.

Ince hamur yapraklarindan yapilirsa, her yapragin arasina marmelat koymak icabetmez. Pastanin ortasina
koymakla yetinilir. Kalin yapraklarin ise, her birinin arasina, marmelat konur. Marmelat yaymadan evvel firga ile
hamuru i1slatmalidir.

Bu suretle hazirlanmig pastalar, firin tavasina yerlestirilir. Nihayet, 15-20 dakika, orta derece hararette firinda
pigirilir.

Bilahare firndan cikarilan pastalar, biraz soguduktan sonra, tzerlerine bolca, vanilyali toz sekerden serpilir ve
misafirlere ikram edilir.

Not: Fransa'nin pastanelerinde pek meshur ve pek ¢ok aranan, lezzetli bir pastadir. ince yufka (milles feuilles)
gibi, ince hamur yapraklarindan mitesekkil dért kdse veya dikdértgen bir pastadir ve ortasina koyu kayisi
marmelat konulur.
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