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CHALLAH

1 Adet Yumurta

Yarim su barda@ Su

2 tath kasigi instant kuru maya
3 Su bardagi Beyaz Un

2 Corba Kasigi Toz Seker

50 Gr Margarin

1 tath kagigi Tuz

Uzeri igin:

1 Adet Yumurta sarisi

1 corba kasigi Hashas Tohumu

Eger elle yapiyorsaniz unu, sekeri, tuzu ve kuru mayayi genis bir kapta karistirin. Suyu, yumurtayi ve Eritilmis
yadi karisima ilave edip 5-6 dakika yogurun. Hamurunuz yumusak ve kolay sekil alacak kivamda olacaktir.
Eger mikser ile yapiyorsaniz, mikserinize hamur yogurma aparatini taktiktan sonra unu, sekeri, tuzu ve kuru
mayay! mikser kabina alin. Suyu, yumurtayi ve Eritilmis Sanayagini karigsima ilave edip 3-4 dakika yogurun.
Hamurunuz yumusak ve kolay sekil verilecek kivamda olacaktir.

Hamuru adzi kapali bir kaba alip 1-2 saat oda sicakliinda bekletin.

Hamuru 8 esit parcaya ayirin. Bezeleri tezgah Uzerinde yuvarlayarak diizgiin yuvarlaklar olusturun.

Bezeleri, bir sira ikili bir sira tekli olarak iyice yaglanmig kaliba birbirlerine degecek sekilde yerlestirin. 45 dakika
Ik bir yerde bekletip tekrar mayalanmasini saglayin.

Mayalanan ekmegin tizerine iyice ¢irpiimig yumurta sarisini yumusak hareketlerle siriin ve hashag tohumu ile
susleyin. Onceden isitiimig 190° C firinda yaklasik 20-25 dakika, ya da Ustu iyice kizarana kadar pisirin.
Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra bir sogutma teline alip kalibindan ¢ikarin. 20 dakika daha beklettikten sonra
servis edin.
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