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CEZVEDE TÜRK KAHVELİ SICAK KEK

Yarım paket (1 paket 80 gram) bitter çikolata
1 çorba kaşığı tereyağı
1 adet yumurta
2 çorba kaşığı toz şeker
1 çorba kaşığı un
1 çay kaşığı Türk kahvesi
Servis için:
Dondurma

Çikolata ve tereyağını benmari usulü eritin. Ayrı bir kapta yumurta ve toz şekeri çırpın. Çikolatalı karışıma ilave
edin ve karıştırın. Un ve Türk kahvesini de ekledikten sonra bu karışımı yağlanmış cezvelere paylaştırın.
Önceden ısıtılmış 200 derece fırında 10 dakika pişirin. Sıcak olarak dondurma ile birlikte servis yapın.
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