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CEZERYELI PISMANIYELI PARFE

ELMA PURESI ICIN:
3 adet yesil elma
300 ml su

45 gr toz seker
KREM PARFE IGIN:
3 yumurta sarisi

4 yaprak jelatin

50 gr margarin

250 ml krema

100 gr pismaniye
100 gr cezerye

Elma plresi igin elmalarin kabuklarini soyup su ve sekerle pisirin.
Ezerek pire haline getirin.

Yaprak jelatinleri soguk suda bekletip yumusamalarini saglayin.
Elinizle sikarak suyunu sGzin ve genis bir cam kaseye alin.
Yumurta sarilarini ekleyip cirpin.

Benmari usulu isitin.

Elma plresi ve margarini ekleyip karstirin.

Kremayi mikserle kdpik gibi olana kadar ¢irpin, karisima ekleyin.
Pismaniyeyi tel tel olana kadar ayirip karigima ilave edin.
Hazirladiginiz karisimi dilediginiz sekildeki bir kaliba doldurun.
Buzdolabinda katilasana kadar bekletin.

Cezeryeleri pudra sekeri yardimiyla birlestirerek dikdértgen seklinde agin, servis tabagina yerlegtirin.
Uzerine parfeleri yerlegtirip servis yapin.
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