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CEZERYE

6 su bardagi ince havug rendesi

3 yaprak jelatin (veya 1 ¢ay bardadi muz jélesi)
4 su bardag toz seker

1/4 su bardag hindistancevizi

1,5 su bardag kiyilmig findik

Rendelenmis havucu tencereye koyunuz, Gzerine 1,2 kahve fincani su ilave edip kapagini értiniz. Hafif
hararetli 1sida havuglar yumusaymea sekerini katip karistiriniz. Suyunu ¢ekinceye kadar pisiriniz. Gok ince
kirlimis jelatini katip karistirarak eritiniz. Findigi ilave edip karigtiriniz. Tepsiyi su ile 1slatip suyunu siiziniz..
Havucu 2,5 cm. kaliniginda muntazam yayiniz. Soguyunca 2,5 cm. eninde ve boyunda seritlere kesiniz.
Meydana gelen kipleri hindistancevizi rendesine bulayip sekil vererek sekerlige yerlestiriniz. Buzdolabinda
muhafaza ediniz.
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