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CEZERYE

https://www.fakir.com.tr

1 kg. iri havug

Haslamak igin:

10 su bardag su

2 su bardagi toz seker

1 fincan findik igi

1 fincan ceviz igi

1 su barda@i hindistancevizi

Havuglarin kdk kisimlarini keserek temizleyin ve kabuklarini soyun.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendlerinden “Recel” segenegine gelin. “Baslat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine suyu ilave edip igine havuglari ekleyerek kapagi kapatin ve bitis sinyali gelene
dek haglayin. Haglanan havuglar rendeleyip pisirme haznesine alin ve sekeri de ilave ettikten sonra kavurmaya
baslayin. Havug suyunu salip ¢cekene kadar kavurma islemine devam edin ve sonrasinda findiklari ekleyin.

Daz bir tepsiye hindistancevizi déktlkten sonra Uzerine hazirladiginiz cezeryeyi yayin ve Ust katmanina tekrar
hindistancevizi dokiin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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