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CEZERYE

7-8 adet soyulmus ve rendelenmis havug
1 cay bardagdi sicak su

1 cay kasigi tarcin (istege bagh)

2 paket sade biskivi

5-6 yemek kasig seker

1 cay bardagi ceviz ici

1 paket vanilya

Uzerini bulamak i¢in hindistan cevizi

Rendelenmis havucu tencereye alip seker ve sicak suyla birlikte karigtirp orta ateste suyunu ¢ekene kadar
pisirin.

Pistiginden eminseniz ocagin altini kapatip targiniyla vanilyasini ilave edip karistirin ve biraz ilimaya birakin.
Elinizi yakmayacak sicakliga geldiginde ¢ekilmis ceviz igini ve yine ister elinizde ister rondoda ¢ektiginiz
bisklvileri ilave edip elinizle karigtirin.

Icerisine iri antep fistigr ekleyin ve ister top yapin, ister borcama yayin.

Yaydiginiz cezeryeyi bicak yardimiyla kare seklinde kesin

Daha sonra hindistancevizine bulayip tepsiye dizin.

Not: Eger karigim elinize yapisacak olursa, kiiglk bir tabada su koyup elinizi ara ara suya hafif batirabilirsiniz.
Biskuviler, hafif iri pargali olacag! icin un haline getirmeden mutlaka rondoda ¢ekin.
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