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CEZERYE

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram havug

200 gram toz seker

1 su bardagi dolusu kirilmig ceviz igi
1 su barda@i hindistancevizi

Oncelikle havuglar yikayip, kabuklarini soyup, rendeleyin. Rendeledidiniz havuglari tencereye alip sekeri ilave
edin. Kisik ateste havuglarin suyunu birakmasini saglayin. Arada bir karistirarak suyunu ¢ekene kadar pisirmeye
devam edin. Havuglar, iyice suyunu ¢ekip, macun kivamina gelince atesten alin. Kirlmig cevizleri ilave edip,
hindistancevizi serpilmis bir tepsiye karigimi dékiin. Soguyan karisimdan ceviz buyikliginde pargalar alip
elinizle top sekli verin. Yaptiginiz toplari, bol hindistancevizine bulayip servis tabagina alin.
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