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CEZERYE

250 gr havug

110 - 125 gr seker

¢cok az su

bir avug findik

yarim avug kadar hindistancevizi

Oncelikle findiklari tavada ya da firinda kavurun. Ben tavada kavurdum. Sicakken bir mutfak havlusuna alin,
¢ogunun kabuklari ¢cikana kadar ovusturun. Ya havanda ya da elektrikli dévme aletinizi kullanarak ¢ok ufak
olmayan pargalara bélin ya da tim findik istiyorsaniz hi¢ kirmadan birakin. Havucu soyup rendenin ince tarafini
kullanarak rendeleyin. Sekeri cok az bir su ile eritin, havuclarla birlikte ufak bir tencereye, kisik bir ates Gzerinde
pisirmeye baslayin. Karistirin ki dibine tutmasin ve havuglar su salip, geri ¢eksinler. Koyu macun bir kivam alana
kadar karistirin, en son findiklari da ekleyin, karistirin. Mimkiinse mermer bir tezgaha dokiin, olmazsa benim
gibi bir tabaga da ddkebilirsiniz. Bu asamada kivami pek akigkan olmayacak. Tahta kasikla sekil verin,
sogumaya, kurumaya birakin. Servisten énce dilediginiz biyUklikte kesip hindistancevizine bulayin.
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