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CEZERYE

Nermin Gungor

1 kilogram havug

1 paket pdtibér biskivi

1 su bardag findik ya da ceviz
1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

1 adet limon

1 paket vanilya

1 su barda@i hindistancevizi

Havuclan yikayip disini sebze fircasi ile firgalayin ya da bicakla kaziyarak ince ince rendeleyerek tencereye alin.
Rendelenmis havuclarin Gzerine bir su bardagi sekeri serpistirerek ocagdin altini orta hararette olacak sekilde
acin. Havuglar suyunu salip kaynamaya baglayinca ocagin altini kisin ve suyu tamamen ¢ekip yumusayincaya
dek pisirin. Ocagin altini kapattiktan sonra bir adet limonun kabudunu incecik rendeleyerek havuglara ekleyin.
Bir paket de vanilya ve 1 tatl kasigi tarcini dokerek iyice karigtirin. Havuglarin biraz iinmasini bekleyin.
Biskuvileri kliguk kiguk kirarak tencereye ilave edin. Findidi da havanda ddverek ilave edin. Batun harci
glzelce yogurun. Hargtan ceviz blyukluginde pargalar alarak elinizde yuvarlayin ve bir kaseye koydugunuz
hindistan cevizine bulayarak tabaga dizin.
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