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CEZAYIR CORBASI

Malzemeler (4 Kisilik):
600 gr koyun doésU

100 gr kuru fasulye

100 gr nohut

3 sogan

4 domates

2 dolmalik biber

1 dis sarimsak

1 demet maydanoz

200 gr tel sehriye (kalin)
1 tutam kekik

1 tutam kirmizibiber

1 cay kasigi karabiber
6 corba kasiJi zeytinyagi
yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Fasulyeyle nohut bir gece dnceden suya konup islatilir. Koyun eti dési satirla ufak pargalara dogranir veya
kasaptan bdyle dogranmis olarak alinir. Domateslerin kabuklari soyulduktan sonra ¢ekirdekleri ¢ikarilip ufak
parcalara dogranir. Soganlar yarimay biciminde dogranir. Maydanoz temizlenip yikandiktan sonra ince ince
kiyilir. Dolmalik biberler yikanip ¢ekirdekleri ve ¢gekirdek yataklar atildiktan sonra kiyarcasina ince dogranir. Bir
tencereye alti kasik zeytinyadi konur ve tencere kuvvetli bir atese oturtulduktan sonra sogan igine atilir. Tahta bir
kasikla karigtirilacak soganlarin rengi dénmeye baslayinca, buna ufak ufak dogranmis bir dis sarimsak,
domates, dolmalik biber pargalari, kekik, kirmizibiber, ~dogranmig et, kiyllmig maydanoz katilir. Tuzu ve
karabiberi de serpildikten sonra bir buguk It su ile nohut ve fasulye de bosaltilir ve kabin agzi 6rttllp orta 1sili bir
ateste kaynamaya birakilir. Beri yanda kalin tel sehriye kaynar tuzlu suda diriligini kaybetmeyecek kadar
haslanir. Gorba iki saat kadar pistikten sonra tencereye suyu stzilmus haslanmig tel sehriye katilir. Karigtirilir ve
bes dakika daha kaynatilir. Sonra ¢orba servis késesine alinip sofraya cikarilir.
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