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CEVIZZADE

1 paket margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardagi dévulmdis ceviz
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once serbet kaynatilir ve sogumaya terk edilir. Sonra yumusak margarin ve diger hamur malzemesiyle ele
yapigmayan, sekil alabilen bir hamur hazirlanir. Yarim saat dinlendirilir. Stire sonunda hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir. Iki avug arasinda bastirarak ¢ay tabagindan biraz kii¢ik agilir. Ortasina yeteri kadar ceviz konur.
Kenarlardan ortaya toplanarak top sekli verilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. 180 derece firinda pembelesene kadar
pisirlir. Firindan ¢ikar gikmaz serbet gezdirilir.
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