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CEVIZZADE (BAKLAVA YUFKASI)

1 paket baklavalik yufka
250 gram kaymak

300 gram dévulmus ceviz
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Ceyrek limonun suyu
Uzeri icin:

5 yemek kagsigi tereyagi

Oncelikle tatlinin serbetini hazirlayin.

Su ve sekeri bir tencerede kaynatip igine limon suyunu ilave edin.

15 dakika daha kaynattiktan sonra sogumasi igin bir kenara alin.

Dort adet baklavalik yufkayi Ust Uste dizin.

En Ustteki baklavaya kaymagi sdriin.

Cevizleri kaymagin Uzerine her yerine gelecek sekilde serpin.

Iki parmak genigliginde sardiginiz tatlyi yine iki parmak genigliginde verev dilimlere ayirin.
Dilimleri tepsiye dizip tepsi dolana kadar bu igleme devam edin.

Bu esnada firini 180 dereceye ayarlayip isitmaya baslayin.

Tepsiniz dolunca isinmig firina verin ve Ustleri kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢ikardiginiz cevizzadeler biraz ilininca Uzerine soguk serbeti gezdirin.

Serbeti cekmesi igin 10 dakika beklettiginiz tatllar hemen servis edebilirsiniz.

Tatlinin uzun sure serbette kalmasi gevrekligini kaybetmesine neden olur. Bu nedenle yemeden hemen énce
pisirip serbetlemeye dzen gosterin.
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