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CEVIZPARE

150 Gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

5 Yemek Kasigi pudra seker
1 Paket kabartma tozu

3 Su Bardagi su

2 Adet yumurta

3,5 Su Bardagi un

3 Su Bardagi toz seker

0,5 Adet limonun suyu

2 Su Bardag iri gekilmis ceviz igi
7 Yemek Kasigi irmik

Seker ve 2 su bardadi suyu tencereye alip kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyunu ilave edin. 3-4 dakika
kaynattiktan sonra iinmaya birakin. Yumurtalardan bir tanesinin sarisini ayirin. Derin bir kapta oda isisinda
yumusatiimig margarine yumurtalari ilave edip kagikla karigtiririn. Kabartma tozu, un, vanilya, irmik ve 1 bardak
suyu ekleyip iyice yogurup bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar koparip elinizde sekil
verin. Yagh kagit serili kenarlari biraz yiiksek firin tepsisine aralikli dizin. Uzerlerine yumurta sarisi stirlip ceviz igi
yerlestirin. Onceden i1sitiginiz 170 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz
Uzerlerine iIinan serbeti dokiin. Serbeti gekince servis yapin.

Fotograf "hekim hanim" tarafindan génderildi. 15.03.2021
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