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CEVIZPARE

4 su bardagi un

1 cay bardagi irmik
125 gr. pudra sekeri
250 gr. margarin

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardag iri gekilmig ceviz ici
Serbeti Igin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

yarim limon suyu

Surubu kaynatin igine limon suyunu koyup biraz daha kaynattiktan sonra kenara alin sogusun. Pudra sekerini,
yumurtalari, irmig@i, unu, margarini, kabartma tozunu, vanilyay beraberce yogurun, en son iri gekilmig cvizi de
hamura katin. Hamurdan yuvarlak parcalar alip yaglanmis tepsiye dizin. Onceden hararetli isitilimis firnda 45-50
dakika pisirin. Firindan ¢ikinca soguk serbeti dokiin, 2 saat sekerin gekmesini bekleyin, srvis yapin.

Fotograf "varta 62" tarafindan génderildi. 11.11.2020
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