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CEVIZPARE

Malzeme

-500gun

- 100 g irmik

- 125 g pudra sekeri

- 250 g Sana yagi

- 2 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu
- 1 paket vanilya

- 2 su bardagi iri gekilmig ceviz
- Serbeti:

- 3 su bardagi seker

- 3 su bardagi su

- Ya adet limonun suyu

Hazirlanigi

Serbeti igin kiigik bir tencerede seker ve suyu kaynatiniz. Serbet kivamina gelince limon suyunu ilave edip,
kivamini kontrol edip, serbeti sogutunuz.

Derin bir kdsede oda sicakliginda beklettiginiz Sana'yi, pudra sekerini, yumurtalari irmigdi, unu, kabartma tozunu
ve vanilyay! iyice yogurun. En son igine iri ¢ekilmis cevizi ilave edip, olusan hamurdan ceviz parcasi
bilyUkliginde parcalar koparin. Bu parcalari kuru kofte seklinde uzun olarak yuvarlayip, sekil verin. Pargalar
buyilk koparirsaniz, piserken daha kabaracagi i¢in birbirine yapigabilir.

Cevizpareleri Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye dizin.

Onceden 185 derecede isittiginiz firinda Cevizpareleri 35-40 dak pisirin.

Pisen cevizparelerin Uzerine soguttugunuz serbeti déklp, tatliya iyice serbeti gektirin.

Tatly! sogutup, kaymak, krem santi veya vanilyali dondurma ile birlikte servis edin.
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Fotograf "hekim hanim" tarafindan génderildi. 15.03.2021

© lezzetler.com tarif no:29092 « adi:Cevizpare * gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2025 - 03:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizpare-vt20599
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cevizpare-29092.jpg
http://www.tcpdf.org

