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CEVIZPARE TATLISI

150 gram tereyagi

2 adet yumurta

1 orta boy ¢ay bardagi irmik
4 yemek kasigi pudra sekeri
1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 paket vanilya

1 paket kabarta tozu

3,5 su bardagi un

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

3,5 su bardagi seker

4 damla limon suyu

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

3 damla sivi yag

10-12 adet bltlin ceviz

Serbetini yapmakla baglayin. Seker ve suyu bir tencereye alin ve kaynatin.

Tencere kaynamaya basladiktan sonra limon suyunu ekleyin.

2 dakika kadar kaynattiktan sonra ocaktan alip ilinmaya birakin.

Oda sicakhgindaki tereyagini, yumurta, irmik, pudra sekeri, vanilya, ceviz ve kabartma tozunu derin bir
karistirma kabina koyun.

Malzemeleri glizelce karigtirin.

Daha sonra yavas yavas unu ilave edin. Yumusak bir hamur elde edeceksiniz.
Hamurunuz hazir oldugunda cevizden biraz daha blyuk pargalar kopartip tepsiye dizin.
Hamur parcalarinin Gizerine butin cevizleri yerlegtirin.

Hamurlara sirmek i¢in yumurta sarisini ve sivi yagi glizelce karigtirin.

Hazirladiginiz karigimi hamurlarin kenarlarina sardin.

Onceden 170 derece isitilimis firinda Gzerleri gatlayana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan cevizpareler biraz iindiktan sonra Ilik serbeti zerlerinde gezdirin.
Cevizpareler tamamen serbetini gekince servis edebilirsiniz.
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