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CEVIZLI ZEYTINLI TUZLU KURABIYE

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

yarim paket margarin

2 corba kasiJi sirke

Aldig1 kadar un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi dogranmis zeytin

1 cay bardagi yogdurt,1 ¢cay bardadi sivi yag ve yarim paket oda sicakliginda margarini derin bir kabin i¢inde
karistinin. 2 corba kasigi sirke, aldigi kadar un, 1 paket kabartma tozu, 1 su bardagdi ceviz ve 1 cay bardag

dogranmig zeytin ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Daha sonra
hamuru 15 dakika dinlendirin. Elinizle kiiglk bezeler koparip, yuvarlak gekiller verin, 1 adet yumurta sarisini
¢irpin. Kurabiyelerin Gizerine strtin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin.

ML® Ringo icin tiklayin
ML® Cevizli Acma Videosu

© lezzetler.com tarif no:5177 « adi:Cevizli Zeytinli Tuzlu Kurabiye « génderen:Hale « indirme tarihi:29.03.2024 - 11:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-zeytinli-tuzlu-kurabiye-vt38520
https://tr.ml.md/ringo-vt720
https://video.lezzetler.com/cevizli-acma-gorsel-vt54608
http://www.tcpdf.org

