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CEVIZLI ZEYTINLI KURABIYE

125 gr oda sicakliginda margarin (yarim paket margarin)

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sivi yadi

2 adet yumurta (1 adet yumurta sarisi Gzerine stirmek i¢in)
1 kase ayiklanmig zeytin

1 kase iri kirlmig ceviz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi kirmizi biber

Tuz

Aldigi kadar un

Bir kaba margarini, yumurtalari, yogurdu ve sivi yagi koyalim ve iyice karigtiralim.

Uzerine tuzu, kirmizi biberi, cevizi ve kabartma ilave edip karigtiralim.

Daha sonra azar azar un ilave edelim ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.
Son olarak zeytinleri ilave edip yoguralim ve hamuru 10 dakika dinlendirelim.

Hamurdan pargalar koparip yuvarlak sekil verelim.

Yagl kagit serili tepsiye dizip Uzerlerine yumurtanin sarisini stirelim.

Cevizli zeytinli kurabiyeleri 6nceden isitlmis firnda kizarana kadar pisirip servis yapalim.
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