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CEVİZLİ ZEYTİNLİ KURABİYE

125 gr oda sıcaklığında margarin (yarım paket margarin)
1 çay bardağı yoğurt
1 çay bardağı sıvı yağı
2 adet yumurta (1 adet yumurta sarısı üzerine sürmek için)
1 kase ayıklanmış zeytin
1 kase iri kırılmış ceviz
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı kırmızı biber
Tuz
Aldığı kadar un

Bir kaba margarini, yumurtaları, yoğurdu ve sıvı yağı koyalım ve iyice karıştıralım.
Üzerine tuzu, kırmızı biberi, cevizi ve kabartma ilave edip karıştıralım.
Daha sonra azar azar un ilave edelim ve kulak memesi yumuşaklığında bir hamur yoğuralım.
Son olarak zeytinleri ilave edip yoğuralım ve hamuru 10 dakika dinlendirelim.
Hamurdan parçalar koparıp yuvarlak şekil verelim.
Yağlı kağıt serili tepsiye dizip üzerlerine yumurtanın sarısını sürelim.
Cevizli zeytinli kurabiyeleri önceden ısıtılmış fırında kızarana kadar pişirip servis yapalım.

© lezzetler.com tarif no:155630 • adı:Cevizli Zeytinli Kurabiye • gönderen:raziye hoşgör • indirme tarihi:09.05.2024 - 03:57

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-zeytinli-kurabiye-vt56405
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cevizli-zeytinli-kurabiye-155630.jpg
http://www.tcpdf.org

