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CEVIZLI YUMURTALI SOGAN KAVURMASI

3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad

1 kilo pazi sapi

1 demet taze sogan

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

Pazi saplarini gok ince dograyin. Taze sogani da ayni incelikte dograyip zeytinyaginda 5 dakika kadar kavurun.
Diger bir tavada tereyag@ini eritip Gzerine ¢irpiimig yumurtayi dokin ve omlet gibi pisirin. Hemen kavrulan
soganlarin Uzerine d6kin, karistirin ve baharatlarini serpin. Uzerine kiyilmig cevizi de dékup sicak olarak
sahanlarin iclerinde sofraniza getirin.
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