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CEVİZLİ YUMURTA DOLMASI

4 yumurta
1 çorba kaşığı tereyağı veya margarin
4 tane ceviz
1 tatlı kaşığı limon
tuz
karabiber

Yumurtalar haşlanıp soyulur. Uzunlamasına ikiye ayrılır. Sarıları çıkarılır, yağı, limon, tuz ve biberi ilâve edip
güzelce karıştırıldıktan sonra, tabağa yerleştirilmiş yumurtaların içlerine doldurulur. Her birinin üzerine de yarım
ceviz yerleştirilir. Yanına yeşil salata yaprakları, kırmızı turp vb. ile rendelenmiş havuç vb. koyulup, süslenerek
servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:49012 • adı:CEVİZLİ YUMURTA DOLMASI • gönderen:yasemin&mükremin • indirme tarihi:03.04.2025 - 10:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-yumurta-dolmasi-vt37555
http://www.tcpdf.org

