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CEVIZLI YUMAK

1 paket margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 su bardagi ceviz

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
1 corba kasigi toz seker
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serebet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumusak margarin ve diger malzemelerle yumusak bir hamur yapilir.
Ceviz kadar parcalar alinir, parmak uglariyla kiigik ¢ay tabadi kadar acilir. Ortasina cevizli i¢c konur.
Kenarlardan yukari dodru toplanarak yuvarlanir. Tepsiye dizilir. 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
Finndan giktiktan 5 dakika sonra Uzerine serbet gezdirilir.
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