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CEVIZLI YASSI KADAYIF

10 yassi kadayif (hazir yassi kadayif)
3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ceviz (iri dévilmus)
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1/2 tath kasigi limon suyu

Bir kapta yumurtalari girpalim. Kadayiflari yumurtaya batirip gikararak kizdirilmig sivi yagda arkal onli
kizartalm. Kizaran kadayiflari kagdit mutfak havlusu tzerine alarak 5 dk. bekletelim. Onceden hazirlayip
soguttugumuz serbetin igine birakarak kadayiflar, serbetini emene dek bekletelim. Kadayiflari servis tabagina
alalim. Uzerlerine iri dévilmis ceviz serpelim. Serbeti icin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten
alarak iyice sogutalim.
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