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CEVIZLI YASSIKADAYIF

300 gr yassi kadayif

4 yumurta

1 bardak dévilmis ceviz igi

Surubu igin:

2 su bardagi tozseker

1+3/4 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Kizartiimasi igin:

1,5 su bardagi zeytinyadi (veya aycicek yag).

Yayvan ve genis bir tencereye veya tepsiye tozseker su ve limon suyu konur, orta atese oturtulur. Karistirilarak
seker eritilir. Surup 10 dakika kaynatilir. Sonra atesten indirilir ve sogumaya birakilir. Diger tarafta yayvan
porselen bir kAseye yumurtalar kirilir, sarisiyla beyazi iyice karigincaya kadar yavagca girpilir. Kadayiflar
yumurtaya bulamr. Iginde zeytinyadi konulmus tava kuvvetli atese oturtulur. Yag kizmak Uzereyken yumurtaya
bulanmis yassi kadayiflar tavanin genisligine gére tger Ucer veya doérder dérder konur, dnce bir tarafi sonra
Obdr tarafi nar gibi oluncaya kadar kizartilir. Kizaran kadayiflar kevgirle tavadan gikarilir ve birkag saniye tavanin
Uzerinde tutulup yagdi stzduruldikten sonra surubun icine atilir. Kadayiflar surubu ¢ekip iyice kabarinca
tabaklara alinir, Gizerine dévilmas ceviz i¢i serpilip servis yapilir. Yukarida anlatilan bigimde pisirilen yassi
kadayiflar biraz sert olur. Kadayifin yumusak olmasi isteniyorsa, énce kenarlari yarim parmak kalinliginda kesilir,
sert kisimlari atilir, ondan sonra yumurtaya bulamr. Aynca yassi kadayiflar tavada iyice kazinildiktan sora bir
tencerede kaynamakta olan suya kevgirle daldirilip ¢ikarilir ve suyu iyice stizdrildikten sonra kadayif suruba
atilir. Kadayiflarin suruba atilmalar tamamlaninca oldugu gibi atese oturtulur ve 10 dakika kadar surupla birlikte
pisirilir. Surubu iyice ¢ekip kabardiktan sonra soguyan kadayiflar cok yumusak olur.
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