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C1 EVIZLI YAHNI

1 kg kuzu kugbasi

2 adet sogan

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 tath kasidi tuz

Sogan ¢ok ince kiyilir. Tencereye aktarllir, et ve tereyadi eklenir. Orta ateste 15 dakika borttarilGr. Sonra iri
dogranmis sivri biber ve tuz ilave edilir. 1 ¢cay bardagi kadar sicak su konur. Kapak kapatilir, yarim saat pigirilir.
Atesten almadan hemen énce ceviz konur, ocak sdnddrdlir. Sicak servis yaplilir.
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