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CEVIZLI YAGILI COREK

Elif Korkmazel

2 adet ekmek hamuru

1 cay bardagdi sivi yag

1 su barda@i kiyllmis ceviz igi
1 adet yumurta

Ekmek hamurunu derin bir kabin igine koyup i¢ine yumurta ve sivi yagd koyup yogurun. Unlanmig bir tezgah
Uzerinde ince bir sekilde agin ve Uzerine cevizleri ddkip biraz zeytinyadi gezdirip hamurun her tarafina yedirin. 2
parmak eninde seritler kesip burgu yapin ve kendi ekseniz de déndirerek yuvarlak bir sekil verin. Tepsiye dizin
200 derecedeki firnda 35-40 dakika pigirin.
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