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CEVIZLI VOLOVAN

8 adet milféy hamuru
200 gr. ceviz ici

3 corba kasiJi salgca

4 dis d6vilmis sarimsak
1 cay bardagi zeytinyad
Tuz, pul biber, kimyon

Oda sicakhgindaki milfdy hamurlarindan bardak agzi ile 8 yuvarlak kesin. Dért tanesini daha kiglk bardakla
kesip halka geklinde pargalar elde edin. Halkalari biiyiik pargalarin Gzerine koyup firin tepsisine yerlestirin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda pisirip sogumaya birakin. Déviimis ceviz igi, salga, kimyon, sarimsak,
zeytinyagl, tuz ve pul biberi bir kapta karistirip volovanlarin igine paylastirin.
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