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CEVIZLI VENUS BOREK

1 paket yas maya

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardag: eritiimis tereyagi
1 adet yumurta beyazi

2 adet sut

2 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 kase ceviz

Yaglamak igin:

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malemesi bir araya getirerek kulak memesi kivaminda bir hmmur yapilir. Uzeri kapatilir. 45 dakika kadar
dinlendirilir. Sonra havasi alinir ve merdane yardimiyla firin tepsisi blyUkliginde kare bigimde agllir. Yiizeyine
yumusak tereyadi surdlir. Ugte birlik kismina muntazam olarak ceviz serpilir. Kalan bos kismi 1 santim arayla
verev olarak ruletle kesikler yapilir. Cevizli kismdan baglayarak gtizel bir rulo yapilir. Yaglanmig yuvarlak firin
kabina yuvarlatarak konur. Uzeri stre¢le kapatilir, yarim saat dinlendirilir. Sonra Gzerine yumurta sarisi strdlir.
185 derece firinda yaklasik 35 dakika pisrilir. Biraz soguyunca dilimlenir.
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