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CEVIZLI VE ZEYTINLI BAGET EKMEGI

25 gr margarin

500 gr un

250 ml su

20 gr yas maya

60 gr zeytin ezmesi

120 gr ceviz

60 gr dilimlenmig siyah zeytin

Unu eledikten sonra ortasini havuz sekline getiriyoruz. Mayayi biraz su ile yumusatarak zeytin dilimleri ve ceviz
hari¢ tim malzemeleri ve sanayagini unumuzun igine ekleyerek yogurmaya bagliyoruz. Hamur sekillenince igine
zeytin dilimleri ve cevizi de ekliyoruz ve biraz daha yoduruyoruz. Yogurma iglemi tamamlandiktan sonra
hamurumuzu doért kiicUk parcaya ayirip, bir ya da iki saat kadar mayalanmaya birakiyoruz. Mayalanirken
hamurumuzun Gzerini bir tlbent ile 6rtlyoruz.Mayalanmig hamuru alip uzun baget ekmegi sekline getiriyoruz.
Sekil verdigimiz hamurlari, bir on ya da on bes dakika kadar daha mayalanmaya birakiyoruz. Hazirladigimuz
hamurlari 220 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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