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CEVIZLI VE UZUMLU KEK

1 tath kasidi targin

1 su bardagi ceviz

1 su bardag findik

1 su barda@i Gizim

10 adet taze kayisi

1 adet portakal

Kek igin:

3 adet yumurta

125 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

UzUmu ihk suda bekletin. Mikserde tereyagi ve toz sekeri ¢irpin. Yumurta, vanilya, kabartma tozu ve un ekleyin.
Firina dayanikli, yaglanmig kek kalibina karigimi dokan.

Iri dviilmis ceviz, findik, dogranmis kayisi, Gziim, portakal suyu ve targini karistirin. Hazirladiginiz karigimi
kekin Ustline esit sekilde yayin. 180 derecelik firnda 30-35 dakika pigirin. Kremayla susleyip servis
yapabilirsiniz.
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