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CEVizZLi VE UZUMLU DILIMLER

1 su bardagi ceviz

3 su bardag siyah tizim

1 Turk kahvesi fincani + 1 tath kagidi zeytinyagdi
14 dal taze kekik

1 yemek kasigi bal

1 yemek kasigi balzamik sirke

1 adet baget ekmek

200 gram Bergama tulum peyniri

Tuz

Karabiber

Turk kahvesi fincani dolusu zeytinyagi, 10 dal kekigin yaprag!, bal, balzamik sirke, az miktarda tuz ve karabiberi
bir kabin iginde karistirin. Tanelenmis Uziim ilave edip iyice karistirin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda, 1zgara veya turbo modunu kullanarak Gztmleri 15 dakika pigirin. Firininizin bu
Ozellikleri yoksa pisme suresini uzatip, izimler ¢atlayana kadar pigirin. Baget ekmegi dilimleyip hafifce kizartin.
Cevizleri yapismaz yiizeyli tavada kavurun ve daha sonra ufalayin. Ayri bir yerde kegi peyniri, 1 tatl kasigi
zeytinyagi ve 4 dal kekigin yapraklarini ¢catalla ezerek karistirin. Daha sonra ekmeklerin izerlerine siriin. Soslu
kizarmig Uzdmleri yerlestirin ve ceviz serperek servis yapin.
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