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SUTLU CEVIZLI TEL KADAYIF

500 gram kadar tel kadayif
250 gram tereyagi

250 gram ceviz igi

Surup malzemeleri:

750 gram kadar toz seker
4 su bardag st

ilk olarak kadayifimizi yapmaya elerimizle kadayiflari tel tel ayirarak bagliyoruz. Daha sonra tepsimizi aliyoruz.
Kadayif igin biraz derince bir dikdértgen tepsi tercih ediniz. (Tatlic tepsisi) Tepsimizi az tereyagi ile yagliyoruz.
Daha sonra bir kapta tereyagimizi eriterek tel kadayiflarimizi harmanliyoruz giizelce. Kadayiflain yarisini
tepsimize yayip elimizle bastiriyoruz. Cevizi mutfak robotumuzla kiyarak tepsideki kadayifimizin tizerine bolca
serpiyoruz. Kalan kadayifi da Ust kat olarak serpistirip elimizle bastiriyoruz. Onceden 180 dereceye ayarlanmig
finrnda 30 dakika Uzeri kirmizilagana kizarana kadar pisiriyoruz. Daha sonra suruba gegiyoruz. Sekeri ve siti
ocakta karigtirarak pigiriyoruz. Kaynayinca kadayifimizin iinmasini bekliyoruz. Daha sonra kivamini bulan
kadayifin izerine gezdiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz kendi halinde. Daha sonra kare keserek servis tabaginda
Uzerinde iri kirlmig ceviz igi ile servis ediyoruz.
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