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CEVIZLI VE SOSISLI TORTELLINI

Malzeme:

250 gr ispanakli tortellini
30 gr Teremyag

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 su bardagi krema

5-6 adet ceviz

2 dis sarimsak

2 dal maydanoz

2 dal frenk sogani

1 kase dilimlenmis sosis
Tuz, karabiber

Tortellinileri kaynayan suyun igine atip 7-8 dakika kadar hagladiktan sonra stiziin. Maydanoz ve frenk
soganlarini temizleyip kiyin. Sarimsaklari soyup 1 ¢ay kasigi tuz ile havanda ezin. Genisge bir tavada zeytinyagi
ve Teremyag'l 1sitin. Dilimlenmis sosisleri ekleyip kavurun. Ceviz ici, kiyilmis yesillikler ve havanda ezilmis
sarimsaklari ilave edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Kremayi ekleyin ve bir tagim kaynatin. Kaynamakta olan
sosa haglanmig tortellinileri ekleyerek 2-3 dakika daha pigirin ve ocaktan alin. Tortelliniyi servis tabaklarina alin.
Frenk sodani ve maydanoz ile susleyerek servis yapin.
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