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CEVIZLI VE SERBETLI TATLI BOREK

Malzeme:

2 adet hazir yufka

1,5 kase ceviz ici

100 gram Teremyag
Serbeti igin :

4 su bardag Tozseker

3 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet igin seker ile suyu birkag tasim kaynatin. Su agirlasinca limon suyunu ekleyin ve ocaktan alin. Sogumaya
birakin. Teremyag! eritip iinmaya birakin. Yufkayi tezgahin tizerine yayin. Eritilmig yagdan firga yardimiyla
Uzerine surdn. Yufkayi ikiye (yarim ay olacak sekilde) kesin. Uzerine ceviz iginden serpin. Rulo seklinde sarin ve
yaglanmig firin tepsisinin ortasindan baglayip spiral seklinde yuvarlayin. Kalan malzeme bitene dek ayni iglemi
tekrar edin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin, soguk
serbeti lizerine ddkin. 1 saat dinlendirdikten sonra istege gore Uzerine biraz daha ceviz igi serpin. Servis yapin.
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