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CEVIZLI VE PEYNIRLI HURMA

1 kg hurma (iri olanlardan)
1 kutu oda sicakliginda krem peynir
2 corba kagiJi déviimis ceviz

Mikserle oda sicakligindaki krem peyniri 6-8 dakika yumusayana ve akici krema haline gelene kadar ¢irpin.
Hurmalari uzunlamasina kesip gekirdeklerini gikarin. Diger tarafta cevizleri dévip bir tabagin igine yayin. Krema
haline gelmis peyniri santi torbasina koyup hurmalarin i¢ini doldurun. Igi peynirle dolan hurmalarin acik kalan
peynirli kismini cevize bulayin. Hazirladiginiz hurmalari ayri bir tabaga alarak misafirlerinize yemege
baslamadan 6nce aperatif olarak sunabilirsiniz.
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