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CEVIZLI VE MANTARLI TAVUK

150 g Pinar Stizme Peynir
1 kg tavuk kalga eti

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

150 g konserve mantar
100 g yarim ceviz igi

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

3 yemek kasigi Pinar Krema
Dereotu

Tavuk etlerini kugbagi dograyip, az su ve zeytinyagiyla kavurun. Kiyilmig sogan ve sarimsaklari ekleyip
kavurmaya devam edin. Ince dogranmis mantar, dévilmus ceviz igi, tuz ve taze ¢ekilmig karabiberi ekleyip kisik
ateste pigirin. Son olarak Pinar Krema ve ¢atalla ezilmig Pinar Stizme Peynir’i iyice karigtirip ilave edin. 1-2
dakika daha pisirip servis yapin. Isterseniz Uzerini dereotu ile stsleyebilirsiniz.
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