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CEVIZLI VE LABNELI KEK

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi ceviz

150 gram labne peyniri

5 adet yumurta

150 gram oda sicakliginda tereyagi
3/4 su bardagi pudrasekeri

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Uzeri igin:

4 corba kasigl kayisi marmeladi

1 paket (80 gramlik) bitter ¢ikolata
Frenk Gzimu

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Cevizleri bir tavaya alip kokusu ¢ikana dek kavurun daha sonra irice dévdin.
Tereyag! ve pudrasekerinin yarisini iyice ¢irpin. Uzerine yumurta sarisi ve labne peyniri ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Ceviz ve portakal kabugu katin. Kabartma tozu ve unu karistirip, azar azar harca ilave edin. Ayri bir kapta
yumurta aklarini kdpUk kopuk olana dek ¢irpin. Daha sonra yavag yavas labneli karigima ekleyin. 24 cm ¢apinda
kelepgeli bir kek kalibini yaglayin. Hazirladiginiz harci icine bosgaltin. Onceden isitilmig 180 derece firinda kontrol
ederek (keke bir kiirdan batirin temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. Sogutup kaliptan ¢ikarin. Uzerine kayisi
marmeladi sUriin. Arzunuza gére rendelenmis veya iri pargalar halinde kirllmig ¢ikolata ekleyin. Frenk Gzimd ile
sUsleyerek servis yapin.
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