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CEVIZLI VE LABNE PEYNIRLI KEK

https://www.elele.com.tr

2/3 su bardagdi pudra sekeri
30 gr tereyagi

3 yumurta

1 portakalin kabugu

150 gr labne peyniri

6 yemek kasigi un

Uzeri igin:

4 yemek kasigi kayisi receli
50 gr bitter ¢ikolata

Ceviz igi

Cevizi iri pargalar seklinde kirip tavada hafifce kavurun. Tereyadi ve sekeri bir cam kasede mikserle képlrene
kadar ¢irpin. Rendelenmis portakal kabugu, labne peyniri, un, 3 yumurta sarisi ve kavrulmus cevizleri ekleyerek
karistirin. Bagka bir kasede 3 yumurta akini mikserle kdpuk gibi olana kadar ¢irpin. Kalan sekeri yavasca
ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. 23 santimlik kelepgeli kek kalibini yadlayin. Hazirladiginiz karisimi igine
doldurun. énceden isitilmis 190 derece firinda 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra Uizerine hafifge 1sitilmig kayisi
recelini sUriin. Bitter ¢ikolatay! iri parcalar seklinde rendeleyin. Peynirli kekin Gzerini ¢ikolata ve ceviz ile susleyip
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151440 « adi:Cevizli ve Labne Peynirli Kek « génderen:miijgan kahyaoglu « indirme tarihi:04.05.2024 - 03:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-ve-labne-peynirli-kek-vt109542
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cevizli-ve-labne-peynirli-kek-151440.jpg
http://www.tcpdf.org

