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CEVIZLI VE KAHVE GLAZURLU KEK

170 gr margarin

2 su bardagi ceviz igi

2 su bardagi esmer seker
3 su bardagi un

2 tath kasigi un ekstra

1,5 tath kasig karbonat
1,5 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1,5 su bardagi yogurt

6 tath kasig sut

1 tath kasidi granll kahve
1 su bardagi pudra sekeri

Margarini sos tenceresine alin ve orta ateste eritin. Ocagi kisip 5-6 dakika daha kizdirin. 30 dakika derin
dondurucuda bekletin. Bir kasede 3/4 su bardadi ceviz i¢i, yarim su bardagi esmer seker ve 2 tatl kasigi unu
harmanlayin. 3 yemek kasigi kahverengi sanayagindan ekleyip ¢atalla karistirin. Ayri bir kapta 3 su bardagi un,
kabartma tozu ve tuzu harmanlayin. Kalan sanayagdini mikserle 30 saniye ¢irpin. 1.5 su bardagi esmer seker
ekleyip cirpmaya devam edin. Teker teker yumurtalar ekleyin. Vanilya, un karigsimini, yogurdu, sanayagl
karisima ekleyip karistirin. Kalan cevizleri ekleyin. Hamurun yarisini kaliba aktarin. Dolguyu Uzerine serpistirip
kalan hamuru Gzerine ekleyin. Firnda 50 dakika pisirin. 45 dakika soduttuktan sonra glaztri Gzerine gezdirin.
Glazir: 6 tath kasigi sut ile kahveyi karistirin. Pudra sekeri ve 2-3 tath kasigi sit ekleyip karistirin.
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