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CEVIZLI VE HAVUCLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sivi yag
Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi ceviz igi
1 su bardag havug

1 cay kasigi targin

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

3 yumurtay! bir genis bir kaba kirip 1 su bardagi seker ekleyin. Karisim beyaz oluncaya kadar mikser ile
karistirin. Daha sonra diger malzemelerin timana ekleyin. .

Yeteri kadar karistirdiktan sonra yagh kagit serdigimiz kek kalibinin igine bosaltin. Onceden isittiginiz 160
derece firina koyun. Pisme siresi 45 dakika kadardir.
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