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CEVizLi VE HASHASLI COREK

8-10 kisilik

Gerekli malzeme:

Hamur icin:

4.5 su bardagi un

1 kesme seker

1 ¢orba kasigi kuru maya

2 su bardagi ik su

ic malzeme:

2 su bardag iri ¢cekilmis ceviz
1 su bardagi hashas

1 su bardag eritilmis ik tereyag
Uzeri icin:

2 yumurta sarisi

Maya ve sekeri 1 su bardadi suya ilave edip seker eriyinceye kadar karistiriri. Unu yogurma kabina alip ortasini
havuz gibi a¢in ve mayali suyu ilave edin. Kalan bir bardak suyu azar azar ekleyerek diizgin bir hamur yogurun.
Uzerini nemli bir bezle értiip 1lik bir ortamda 30 dakika kadar dinlendirin.

Mayalanan hamuru 6 esit parcaya ayirip merdane ile hazir yufka biyukliginde agin. Her birinin Gzerine eritilmis
ik tereyagindan gezdirin. Uzerlerine 2 gorba kasigi ceviz ve bir corba kagigi haghas serpin. Yufkalari st tiste
yerlestirip 7-8 santimlik seritler seklinde boydan boya kesin. Her birini iki ucundan tutup birbirine ters ydnde
gevirerek burun. ) )

Tepsiyi yagdlayip icine hamurlar dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitiimis 175 dereceye ayarli
firnda Gzeri kizarincaya kadar 30-35 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:18358 « adi:Cevizli ve Hashasli Corek « gdnderen:mesutbey ¢ indirme tarihi:27.04.2024 - 11:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-ve-hashasli-corek-vt13752
http://www.tcpdf.org

